
Tee Spezialitäten

Großes Glas Ronnefeldt Tee 3.60

Darjeeling Summer Gold blumige Eleganz, milder Geschmack
Assam Bari Irish Breakfast kräftig, würzig, malzig
Earl Grey spritzig frisches Bergamotte-Aroma
Ostfriesen Broken Auslese, ausgesuchte kräftige Assammischung

Morgentau grüner Sencha Tee mit Blütenaroma
Green Dragon Lung Ching seltener Teegenuss aus China

Fruity Camomile herb-süße Kamille mit aromatischer Orange
Pfefferminz Fefreshing Mint mit Zitronengras
Bergkräuter frisch wie Morgenluft in den Bergen
Ayurveda Herbs & Ginger Innere Wärme, perfekt balancierte Kräuter
Verveine entfaltet eine leichte Zitrusnote

Sweet Berries vollaromatische Kombination aus Beeren und Früchten 
Granny`s Garden Früchtetee mit Bourbon-Vanille
Rosy Rose Hip Hagebuttentee-Hibiskus veredelt mit Rosen

Rooibos Cream Orange vollmundiger Rooibos mit sanftem Vanillearoma
und dem Geschmack von reifen Orangen
Masala Chai Indischer Assam Tee mit exotischen Gewürzen

Chai Latte – mit 2 Leaf Cup Masalatee aufbrüht
und aufgeschäumter Milch serviert 5.20

Zu allen Tees servieren wir Ihnen eine große Zucker bzw.
Kandisauswahl. Auf Wunsch servieren wir Ihnen 
zum schwarzen Tee gerne Milch oder Zitrone.



Kaffee Spezialitäten
Fair gehandelter Kaffee aus der Privatrösterei Langen in Medebach

Tasse Filterkaffee 2.70
Kännchen Filterkaffee 5.00
Großer Pott Filterkaffee 3.70
Große Tasse Schokolade 3.70
Große Tasse Schokolade mit Schlagsahne 4.40

Große Tasse „Kaffee Melange“
halb Kaffee, halb heißer Milchschaum 3.70
Café „Latte Macchiato“ 3.50
Café Crema (Schümlikaffee) 2.80
Cappuccino 3.50
Große Tasse Cappuccino 4.50
Chococcino Schokolade mit Espresso 4.90
Espresso 2.40
Doppelter Espresso 3.70
Ristretto kurz gezogener, starker, doppelter Espresso 3.70
Espresso Macchiato 2.70
Latte Macchiato mit Amaretto oder Baileys 6.50
Cafe Coretto mit Amaretto 4 cl 6.90
Cafe Royal mit Baileys 4 cl 6.90
Irish Coffee mit Whisky 4 cl 6.90

Heiße Spezialitäten
Klassischer Grog mit Rum oder Calvados 5.20
Glühwein aus Rotwein   oder   Weißwein 5.00
Jagertee nach Originalrezept 5.80
„Heiße Mandel“ Amaretto mit Sahne 4 cl 4.50
„Heißer Winterzauber Liqueur“ mit Sahne 4 cl 5.90
„Espresso mit Schuß“ Eierlikör mit Sahne 4.70



Nachmittags servieren wir
Kuchen und Waffeln

Ofenfrischer Apfelstrudel 4.90
mit Vanilleeis und Schlagsahne 7.20
Apfelweintorte mit Eierlikörsahne 4.20
Kirschstreusel nach Omas Rezept 3.60
Schokoladenstreusel mit Quarksahnefüllung 3.70

Waffel natur   oder   mit Puderzucker 4.40

Waffel mit Butter & Marmelade 5.50

Waffel mit warmen Zimtkirschen 6.20
Vanilleeis und Schlagsahne 8.50

Waffel mit Preiselbeeren und Vanilleeis 6.20

Waffel mit warmer Schokoladensauce 
mit Vanilleeis und Schlagsahne 8.50

Waffel mit Bananenscheiben
Vanilleeis, Schlagsahne und Eierlikör 9.50

Waffel mit einer Kugel Walnusseis
Schlagsahne und einem Schuss Baileys 8.90

und wer´s lieber Deftig mag

Spaghetti Bolognese und geriebenem Parmesankäse 10.50

Grünkohl mit geräucherter Mettwurst und Bratkartoffeln 15.90



Eiskalt genießen

Amaretto-Eisbecher
Vanilleeis, Schokoladeneis,Walnusseis, Amarettinis,
dazu Sahne und ein Schuss Mandellikör 8.90

Heiße Liebe
Vanilleeis mit warmen Zimtkirschen und Schlagsahne 8.90

Amarena Becher
Walnusseis mit marinierten Amarenakirschen
und Schlagsahne 8.50

Nussknacker
Stracciatella und Walnusseis mit Eierlikör,
Nüssen, Mandeln und Schlagsahne 8.90

Frische Früchte mit einem Schuss Maraschino-Kirschlikör
und 3 Kugeln Vanilleeis und Schlagsahne 8.90
oder als kleiner Früchtebecher mit 2 Kugeln Eis 7.40

Bananensplitt
Banane und Bourbone Vanilleeis
mit warmer Schokoladensauce  oder  mit Eierlikör
dazu geröstete Mandeln und Sahne 8.50

Baileys Romanze
1 Kugel Walnusseis mit einem Tupfer Sahne und Baileys 5.50

Espresso´N ICE
Espresso mit Bourbone Vanilleeis 3.90

1 Kugel Bourbone Vanilleeis
mit fruchtiger Himbeersauce und einem Tupfer Sahne 3.90


